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Co se délo v inoru ?

Zivot za polarnim kruhem
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Préace s glébusem, atlasem nebo mapou.

* Misto, uprostred oceanu,
které je stale pokryté ledem.

«  Vibec nic zde neroste, papuchalek
Zadna trava ani mech.
igla
«  Také tu neZiji Zadni lidé. Eskymak gl
« Nejblize severnimu pélu "

Ziji Eskymaci, nebo-li Inuité. '

Polarni den a polarni noc

tu trvaji pul roku. ledni medvéd

. Casto se tu objevuji polarni zéfe,
coZ jsou nadherné svételné ukazy na obloze.

. Ze zvirat tu Ziji predevsim ledni medvédi, NORTH
papuchalci, polarni vici, zajici a liSky.
Také rackové, buifiaci, tuleni a velryby.

Jigni pél i

Prace s globusem, atlasem nebo mapou.

v

. Nejstudené&jsi misto na celé zemi.
Pro&? ProtoZe paprsky Slunce sviti na stied zemé
a nedovedou tak dostatecné ohFat tato mista.
(Nazorna ukazka s globusem a baterkou.)

kosatka

. Pevna, zmrzla zem, plna snéhu a ledu.

Na teplejSich ¢astech miZeme najit travu & mech.

Zije zde hodné tuénakd, lachtand nebo mroZil.

* Jezde takova zima, Ze bydlet by tu nikdo nechtél.
AZ na vyzkumniky, ktefi zkoumaji led a polarni oblasti.
Ale také astronomové, ti zkoumaji vzdaleny Vesmir.

. Polarni den a polarni noc tu trvaji pal roku. mroZ









Objevujeme lidské télo
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1. ZRAK 2. SLUCH
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SLUCH JE SMYSL, DIKY KTEREMU MUZEME SLYSET RUZNE ZVUKY ZE
OCIMA VIDIME, JAK VYPADAJI VECI, ZVIRATA A LIDE KOLEM NAS.

SVEHO OKOLl. | 'z
SLOUZI K ORIENTACI V PROSTORU. & :

DIKY ZRAKU POZNAME:

S
>
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SLYSIME, KDYZ NEKDO MLUVI. /
POZNAME, JESTLI MLUVI NAHLAS NEBO POTICHU.
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VELIKOST A TVAR

H A«

@

VZDALENOST

SLYSIME ZVUKY PRIRODY.
PODLE ZVUKU POZNAME RUZNA ZVIRATA.
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4. CICH 5. HMAT %%

CICHA
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* ’ ' RUKAMA SE DOTYKAME VECI = HMATAME.
s = HMATEM POZNAME JESTLI JSOU VECI NAPRIKLAD:
A ORGANEM CICHU JE NOS. WA 2 ﬂ
NOSEM ROZEZNAVAME PLNO RUZNYCH VONI. ' i o s
([ 4 £y g
PO CICHU POZNAME SVE OBLIBENE JIDLO. HLADKE m NEBO DRSNE
- (

. -
, DIKY CICHU CITIME | PACHY. ﬁ STUDENE @ NEBO TEPLE
' POZNAME, KDYZ NECO SMRDI. n
“ B
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.. NEJVICE TOHO POZNAME RUKAMA, ALE HMAT SE
) NACHAZI NA CELEM TELE.

§ CITIME, KDYZ SE NAS NEKDO
‘ z : : U4 DOTVKA, KDYZ SEDIME NA A
t( " P NEBO ZKAZENYMI POTRAVINAMI. N MEKKEM &I TVRDEM, NEBO

wme ¢ KDYZ NAS NECO STUDI €I HREJE. '
Y s ™

CICH NAS VARUJE PRED KOUREM Il [T




3. CHUT @

SLADKE SLANE KYSELE HORKE




BYSTRI SHYSLY VENKU

NAJDL A NAKRESLI:

NECO, (0 MA TVOU 0BLIBENOU BARVU NECO, €0V PROBEHL CASU BARVU MENI
Z_J E

NECO, 0TI VONE & "NECD, 0 PODLE TEBE PACINE
§ i i

NECO, 0 VYDAVA PREJEMNY 2VUK " NECO, (0 VYDAVA NEPREJENMNY VUK

[ NECO, (0 JE HLADKE | NECO, (0 JE DRSNE

NEC0, (02 PRIRODY MUZES OCHUTNAT NE(0, O NEJDE OCHUTNAT, FROTOZE JE TO JEDOVATE
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Koblihy
Mnozstvi: asi 20 koblih

« 500 g hladké mouky

« 35 gdrozdi

« 3 zloutky

« 250 ml vlazného mléka

. 50 gmasla

« 50 g cukru krupice

« 3lzice rumu

. Spetka soli

« trocha Cerstvé nastrouhané citronové kiiry (nemusi byt)
o 1litr oleje na smazeni

Postup

1. Drozdi rozettrete v malé misce se 1Zickou cukru na tekutou kasi — ac se
to zdd nemozné, po chvili michani 1zickou takové konzistence skutecné
dosahnete. Prilijte polovinu vlazného mléka, prisypte 1zici mouky, jesté



jednou kratce vse promichejte, zakryjte utérkou nebo ubrouskem a
nechte deset minut stat na stole pri bézné pokojové teploté. Az se po
chvili vratite, kvasek by mél mit krasnou hustou pénu — pokud ne,
zkuste jesté chvili pockat. Neuvidite-li ani potom Zadnou aktivitu,
zacnéte znovu s novym drozdim.

. Maslo rozetrete vareckou, pridejte zbytek cukru a jesté par minut
michejte, az vSe zesvétla a nezreteln€ nabude na objemu. Do maslové
pény dobre vmichejte zloutky, rum, osolte a ochutte citronovou kiirou.
. Mouku smichejte s kvaskem a utfenym maslem. Po c¢astech prilévejte
zbytek mléka a stale pracujte vareckou — a v této ¢innosti vytrvejte jesté
i poté, co do tésta zmizi i posledni zbytek mouky a posledni kapka
mléka. Michejte, nadzvedavejte, propracovavejte, az dostanete hladké,
neprilis lepivé, sametové hebké a vlaéné tésto, na kterém se obcas
utvori puchytek z uvéznénych vzduchovych bublin. Az tehdy miizete
odlozit varecku, laskyplné zakryt celou misu ¢istou a suchou utérkou a
ponechat jeji obsah, aby se v tichosti a v teple zdvojnasobil — trva to asi
tri ¢tvrté hodiny az hodinu a piil. Pokud mate robota, ktery zvladne
hnéteni, mate to podstatné snazsi. Nechte ho propracovat tésto asi 10
minut, az bude hladké.

. Vykynuté tésto vyklopte na pracovni plochu, kterou jste predem
posypali trochou mouky. Tésto je celkem lepivé, protoze je pomérné
vlhké (to ho drzi po usmazeni nadychané). Rukama ho splacnéte a
valeckem rozvalejte na placku silnou necelé dva centimetry. Vezméte si
k ruce vykrajovatko na koblihy nebo obyc¢ejnou sklenicku a vykrajejte

z platu kolecka. Nemusite to s jejich velikosti nijak prehanét, staci
prameér kolem 6 cm, pri smazeni se koblihy dost zvétsi. Ze zbylého tésta
znovu vyvalejte novy plat a zopakujte si vykrajovani. Pak vSechna
kolecka narovnejte vedle sebe do nékolika rad na pomoucnény
podklad, zakryjte je utérkou a znovu nechte asi 20 minut podruhé
kynout. Kynutému téstu diikladny odpocinek velmi svédci (a vy ho
mozna ocenite také).

. V tom nejsirsim a zaroven neprili§ vysokém kastrolu, ktery najdete,
rozehrejte olej, méely by ho byt na vysku asi dva centimetry. Koblihy

v ném totiz pri smazeni musi plavat a nedotykat se dna. Jakmile mate
pocit, Ze je olej dost horky, zkuste do néj ponorit prvni koblizek,
pripadné utrzek zbylého tésta. Pokud se hned za¢ne smazit a tancit

v bublinkach, miizete pokracovat s dalsimi kousky, co se jich do hrnce
v jedné vrstveé vejde. Pak vse rychle priklopte poklici a chvili vyckavejte.



Diky pare, kterou s pomoci poklice uvéznite v hrnci, koblihy krasné
vybéhnout. Smazte jednu nebo dvé minuty, dokud na spodni strané
koblizky nezezlatnou, pak odstraiite poklici, vSechny otocte a —
tentokrat uz neprikryté — je dosmazte i po druhé strané.

. Vyndejte je na talir vylozeny papirovou utérkou, ktera ochotné nasaje
odkapavajici tuk, a pokracujte stejnym zptisobem i se zbytkem kolecek
z tésta.

. Vezmeéte cukrarskou plnic¢ku s obyéejnym rovnym a dost Sirokym
nastavcem a marmeladu do stfedu vSech koblizki vstriknéte. Piipadné
koblizky z boku né¢im propichnéte a cukrarskym sackem bez néastavce
je snadno naplnte. Anebo miizete koblizky s marmeladovou naplni
rovnou smazit, v tom pripadé vyvalejte plat o néco tenci, na polovinu
vykrajenych kolecek dejte po 1zicce marmelady a priklopte zbyvajicimi
kolec¢ky. Velmi peclivé pritisknéte k sobé okraje a nechte prislusnou
dobu dokynout.

. Hotové koblizky popraste mouc¢kovym cukrem, narovnejte je do misy,
svolejte jedliky a spolecné je snézte jesté ten den. I Saturnin prece
dobre védél, ze druhy den se hodi nanejvys jako uspokojivy material
pro disciplinu hod koblihou na kohokoli.




Vvroba mvdel ke svatku
zamilovanych
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Talentova show

.déti ve Skolce maji talent
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Platba stravného a uplaty za
predskolni vzdélavani

Uplata za piredskolni vzdélavani ¢ini 650,- K¢ mésicné

e Déti, které dochazi do posledniho povinného roéniku MS ¢i
maji odklad skolni dochazky, aplatu v tomto skolnim
roce neplati.

Informace o0 zavedeni elektronického systému
strava.cz

Markéta Ehlova — ehlova @zsamsbrna.cz, tel. 725 011 287

Forma iahrady placeni stravného:

1. prevodem na ucet (uprednostnujeme)
¢. uctu 78-4519290217/0100

do zpravy pro prijemce uvadéjte jméno ditéte a
tifidu

2) hotovéeé na pokladné (po predchozi domluvé) v pracovni dny
7,30 - 13,30

3) formou inkasa (¢astka se strhava na konci meésice)

Vyse uhrady:

1) zalohové — kazdy meésic ve stejné vysi — prosime stavajici deti
o navysSeni limitu inkasa na 1100 K¢



2) presnou ¢astku za odebranou stravu pak naleznete na uctu
Vaseho ditéte https://www.strava.cz/

Ceny obédu:

3—6let Dopoledni svacina — 10 K¢
Obéd — 25 K¢é
Odpoledni svac¢ina — 9K¢

7 let Dopoledni svacina — 11 K¢
Obéd — 26 K¢
Odpoledni svac¢ina — 10K¢

Odhlaseni obédu:

Odhlasit si stravu mohou vSichni stravnici do 13 hodin
predchoziho dne.

Pouze prvni den nepritomnosti (z divodu nemoci) je mozné
vyzvednout obéd do jidlonosiéi a to v dobé od 11.00 — 11.30.




Co nas ¢eka v breznu?
Akce

3.3.
NAVSTEVA KNIHOVNY V ZS S PROGRAMEM

(Z POHADKY DO POHADKY)

4.3.
NAVSTEVA KNIHOVNY V ZS S PROGRAMEM

(Z POHADKY DO POHADKY)

3

(spoluprace s centrem Slunec¢nik — 100 K¢ bude
odeéteno ze SOP)

Od 3.3.do 14.3.
MESIC KNIHY
(Déti si mohou do MS piinést oblibenou knihu, kterou
nam pi‘edstavi — knihu prosim podepiste)







21. [J

OSLAVA MEZINARODNIHO DNE VODY A VYNASENI
MORANY

(PROSIME O MODRE OBLECENIi A DOPLNKY)

Vazeni rodice,
radi bychom se s détmi rozloudili se zimou a privitaly
zacatek jara v podobé Vasich krasnych , MORANEK®*.

Timto Vas prosime o spolupraci ©...

Vytvorite doma s détmi ,,MORANU%, ktera bude zdobit
strom v blizkosti reky Labe (pri tvorbé myslete na
neprizen pocasi, nemusi byt ekologicka ©).

Ekologickou ,,MORANU* vytvorime s détmi vMS, ta
bude vhozena podle tradic do reky Labe a odnese zimu

pryc ©.

Vase vyrobky prosim doneste do MS NEJPOZDEJI
21.3. RANO.
Moc dékujeme za spolupraci ©.

28.2.
DEN HRACEK




PRERUSENI PROVOZU MS V LETNIM OBDOBI
7.7.2025 — 15.8.2025

V PRUBEHU MESICE BREZNA BUDETE
INFORMOVANI O PROVOZU NAHRADNICH MS
V USTI NAD LABEM.
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Krouzky

UTERY
- Anglic¢tina v pohybu (Rytmik)
od 14.30 do 15.15

STREDA

- Krouzek FYZIOKIDS
od 14.15 do 15.00

CTVRTEK

- Tanec¢ni a pohybovy krouzek

od 14.45 do 15.30 a
)

Zpracovala: lva Kubikova




